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Navyseni vyroby o 25 % pri narustu
spotreby energie pouze o 2%

Arla Foods, Redkaersbro, Dansko

Priklad z praxe
-

Bé&hem pouhych dvou let dokézala danska firm Arla Food zvysit vyrobu o 25 % pfi narlistu spotfeby energie o pouhd 2 %.

Nepretrzita vyroba, 24 hodin denné, 7 dni v tydnu,
365 dni v roce. Timto tempem je vyrabéna
mozzarela v v danském zavodeé spole¢nosti

Arla Foods. V rozmezi pouhych dvou let navysila
firma vyrobu o 25 % pfi nasrdstu spotfeby energie
jen 0 2 %. K realizaci téchto pozitivnich zmén
napomohlo téméf 300 cerpadel Alfa Laval.

Arla Foods mé vice nez 16.000 zaméstnancd a

v roce 2010 dosahla Cistého ro¢niho obratu 49 miliard
danskych korun. Zatimco mlécné vyrobky jejich
znacek (jako Arla, Lurpak a Castello) se prodavaji

ve vice nez 100 zemich, Arla Foods vyrabi miécné
vyrobky pro své zakazniky napfi¢ Evropou, na Blizkém
vychodg, v Japonsku a Asii. Zavod na vyrobu
mozzarelly v Radkeersbro v Dansku, postaveny roku
1989, vyrabi téméf v nepretrzitém provozu. Diky tomu
dosahuje vyrobni kapacity pres 60.000 tisic tun
mozzarelly a strouhaného syra za rok. Vyrobni zavod
v Radkeersbro ma certifikaci ISO 22000, ISO 9001,
ISO 14001 a také “British Retail Consortium

standards” (standardy Sdruzeni britskych
maloobchodnikd).

Per Hansen, Engineering Manager v Radkaersbro
uvadi: “Nas zavod na vyrobu mozzarelly je nejvetsi

v Evropé. Vyrabime okolo 63.000 tun ro¢né. To je

0 25 % vice nez jsme vyprodukovali pfed dvéma roky
a pfitom spotfebovavame jen o 2 % energie navic.”

Dosazeni velkého objemu vyroby milécnych vyrobkd,
za souc¢asného pouzitl mendiho mnozstvi energie
na jejich vyrobu, vyzaduje chytry pfistup

a sofistikované technologie. Zefektivnéni vyroby

v Arla Foods dosahli diky neustalé optimalizaci
vyrobniho procesu. Jednou z oblasti, na kterou se
pritom zaméfili, bylo Cisténi (CIP). Od roku 2008 se
podarilo snizit pocet disticich cyklt ze sedmi na pét
tydné - to vSe bez nutnosti vyznamnych investic

do novych technologii. Pfitom jsou dodrzovany stejné
vysokeé standardy kvality.




Per Hansen vysvétluje: “Kdyz jsme zadinali, provadeli
jsme c¢isténi sedmkrat do tydne. Dnes ho provadime
pouze pétkrat. S ohledem na Cas to znamena,

Ze v ramci jednoho tydne se nam podafilo ziskat

10 hodin vyrobniho procesu navic.”

Kazdy tyden ve vyrobé dochazi k preméné 12 700 tun
syrového mléka na syr mozzarella. To nevyzaduje
pouze udrzeni odstavek na minimu, ale také spolehliva
Cerpadla. V zavodu je v provozovano 300 Cerpadel,

z nichz 90 % dodala Alfa Laval.

Per Hansen fika: “Cerpadla a dalsi vyrobni technologie
od Alfa Laval vyznamng prispély ke zvySeni nasi
produkce a energetické ucinnosti.”

Tetra Pak, alian¢ni partner Alfa Laval, je hlavnim
dodavatelem vyrobnich zafizeni v zavodé Arla Foods

v Radkeersbro, kde ma na starosti i proces
optimalizace. Torben Bertelsen, Key Account Manager
ve firmé Tetra Pak, k tomu poznamenava: “Snizit pocet
Gisticich cykld v zavodé s nepretrzitym provozem bylo
mozné pouze diky tomu, Ze vyrobni zafizeni vyhovéla
specifickym pozadavkim vyrobniho procesu.

"Cerpadia Alfa Laval musi zajistit nejen niz&f spotrebu
energie, ale také extrémné vysokou provozni
spolehlivost, aby nam pomohla snizit poCet servisnich
ukond béhem planovanych odstavek”, pokracuje
Bertelsen.” Pro zajisténi maximalni efektivity drzime
skladové zasoby Cerpadel a ventild. Béhem disticicho
cyklu, kdyz je vyroba prerusena, mizeme Cerpadla

a ventily rychle vyménit. To nam umozfiuje provadét
Udrzbu a servis i pffi nepretrzitém provozu a predeijit
tak neplanovanym odstavkam.”
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Témeér 300 Cerpadel Alfa Laval pomohlo zvysit produkci
a energetickou Ucinnost vyrobniho procesu mozzarelly
ve vyrobnim zavodé Arla Foods.

Kontakty

Aktualni kontakty spole¢nosti Alfa Laval
a seznam autorizovanych distributort

a servisnich partnerd ziskate

na webovych strankach
www.alfalaval.cz



